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Urszula Pieczek

Globus histericus na kabackim wertepie

Dzi$ w serwisie proponujemy Rstwu przepis nglobus histericus.

Potrzebujemy 166 biatych jak aka stron, konserwy rgsnej ,Szymon Morawa”,
boréwek amerykiaskich, z plantacji ,Pawetl Szwarcman”, jedeztule dojrzatej i gtodnej
doktor nauk humanistycznych ,Karolina Pogorska’zottaydzigci gram fotografa, najlepiej
marki ,Ryszard Lempe”. Wszystko oczywie kupione w Tesco na kabackim wertepie.

Przepis jest bardzo prosty. Bierzemy dorgdiojrzah (okoto trzydziestu lat) sztgk
ktéora lkpdzie baa — pracujca w Kryzysie doktor nauk humanistycznych ,Karolina
Pogorska”, opiekamy z obu stron brakiem zrozumierstabilizacji. Wsypujemy do niej 4
dkg kochanych, kochagych, niekochanych i niekochalych konserw ,Szymon”, borowek
.Pawet’ i fotografii ,Ryszard”. Wszystko doktadnieniksujemy. Okraszamy szczypt
niepewndci, zwatpienia i umiegtnosci radzenia sobie zyciem. Wkiadamy do pieca
rozgrzanego do temperatury 36.6 °C, fleiaz na 166 sekund. Ostioie wyjmujemy,zeby
si¢ nie rozpadto i uciekto. Czekamyz astygnie. Kroimy w dwucentymetrowe kawatki.
Smarujemy, ticaca myszky, pasi z Emmy Bovary. Kulka w gardle, chroniczny bdl gow
Swiattowstrt, trwajacy kilka dni — gotowe! Nakryto do stotu! Ktoesskusi?



